
VORSPEISE 
Sie haben die Möglichkeit aus unseren Vorspeisen 
eine Platte für zwei oder auch für mehrere Personen 
zu kombinieren und nach Ihren Wünschen zu 

gestalten, Preis pro Person € 9,90 (je zwei teile)

1. Carpaccio vom Rind 
mit Walnussöl und Parmesankäse 

2. Räucherlachs 
mit Dill-Senfsauce und Berner Rösti 

4. Prsut 
Original Kroatischer Landschinken 
mit Oliven und Brot 

6. Portion Weinbergschnecken 
mit Kräuter-
Knoblauchsauce überbacken 

7. Frische Champignonköpfe 
mit Spinat und Schinkenstreifen 
gefüllt und mit Sauce Hollandaise 
überbacken, dazu Toast 

8. Scampis 
in Kräutersauce überbacken, 
dazu Toast 

9. Folien Käse 
Schafskäse in Folie geschmort

14. Tomatencremesuppe 
mit Sahnehaube  

16. Hühnersuppe mit Einlage 

17. Ungarische Gulaschsuppe 

18. Französische Zwiebelsuppe 
mit Käse überbacken 

€ 14,50


€ 11,90 


€ 13,50


€ 9,90


€ 10,90


€ 15,50


€ 9,90


€ 5,20


€ 6,30


€ 7,80


€ 6,60




EISENGUSS PFANNE
wir servieren unsere Steaks auf der heißen 

G u s s S t e a k - P f a n n e G e n i e ß e n S i e d e n 
unvergleichlichen Geschmack. Das Steak wird in 
gewünschter Garstufe serviert. 

Filet Steak

40. ca. 200g. € 31,50

41. ca. 300g. € 38,90

42. ca. 400g. € 49,90

Hüft Steak 

46. ca. 200g. € 21,50

47. ca. 300g. € 27,50

48. ca. 400g. € 34,50

Beilagen

90. Salat vom Salatbüffet € 4,50 

64. Spinat € 4,40
65. Pommes frites € 4,30

66. Maiskolben € 4,40
67. Folienkartoffel € 4,40

mit Sauerrahm oder Kräuterbutter 
68. Geröstete Zwiebeln € 4,40
69. Pfeffer Sauce € 4,40
70. Prinzessbohnen € 4,40
71. Kroketten € 4,40 
72. Kaisergemüse € 3,30
73. frische € 6,60

Champignonköpfe

74. Champignonsauce € 5,50
75. Pfifferlinge „Natur“ € 8,90

Rump Steak 

43. ca. 200g. € 25,70


44. ca. 300g. € 29,90

45. ca. 400g. € 39,00

Puten Steak 

49. ca. 150g. € 18,50

50. ca. 200g. € 19,90

51. ca. 300g. € 25,70

Rib Eye Steak 

(oder auch Entrecote genannt) schmeckt besonders 

aromatisch, ein Stück aus dem vorderen 

Rippenstück mit glattem Fettkern.

57. ca. 300g. € 28,50
58. ca. 450g. € 32,90


77. Sauce Bernaise € 4,40
78. Sauce hollandaise € 4,40 

79. Grill Gemüse € 6,60
80. Broccoli € 5,50
81. Rösti € 3,90

83. Djuvecreis € 3,90

84. Bratkartoffeln  € 4,30
85. Kräuterbutter € 2,20



NACH MAß
jedes unserer Gerichte kann auch als kleine Portion

serviert werden, minus € 2,00.

Für den kleinen Hunger. 

AUS ALLER WELT

100. Schnitzel „Wiener Art“
mit Pommes frites, Grill Gemüse, Salat vom Büffet 

101. Cordon bleu 
Schnitzel paniert mit Käse und Schinken gefüllt,
dazu Pommes frites, Salat vom Büffet

102. Jäger-Schnitzel 
mit Pommes frites, Salat vom Büffet

103. Kalbsschnitzel
paniert, dazu Grill Gemüse und Kroketten 

105. Krüstchen
mit Champignonsauce, Spiegelei, Pommes frites,
Salat vom Büffet 

107. Leber „Berliner Art“
gegrillte Leber mit Röstzwiebeln, Apfelscheibe, 
Bratkartoffeln, Salat vom Büffet

109. Mixteller „Piepersloh“ 
1 Schweinekotelett, 2 Cevapcici, 1 Pljeskavica, 
1 Schweinespieß, magerer Speck, Pommes frites, 
Djuvecreis, Salat vom Büffet 

110. Pfefferhacksteak 
gefüllt mit Gouda & Schafskäse, dazu Pfeffersauce, 
Pommes frites, Salat vom Büffet

€ 17,90


€ 20,90 


€ 18,90


€ 23,90


€ 18,50


€ 16,70


€ 20,80


€ 18,90




SALATBÜFFET
Unsere ausgesuchten Salate sind immer frisch und

knackig. Sie können nach Ihrer Wahl Salate mit den

verschiedenen Dressings am Büffet zusammenstellen 

Sie wählen je nach Jahreszeit aus verschiedenen Salat 
Kompositionen, die wir täglich für Sie vorbereiten.

AUS ALLER WELT
111. Tomislavteller 

kleines Wiener Schnitzel, Cordon bleu, kleines
mit Schafskäse gefülltes Hacksteak,
Spargelstreifen, Schinken, Sauce Hollandaise, 
Pommes frites und Djuvecreis 

115. Madagaskateller  
Schweinemedaillons mit grünem Pfeffer 
in Cognac-Rahmsauce, dazu Kroketten, 
Salat vom Büffet

116. American Mix 
Rinderfilet, Roastbeef, Schweinefilet, 
magerer Speck, Champignons, Bratkartoffeln, 
Butterreis, Salat vom Büffet 

117. Argentinateller  
verschiedene Fleischstücke vom Steak 
Grill Gemüse der Saison, 
dazu Folienkartoffel Salat vom Büffet

118. Holzfäller Teller
Roastbeef, Hacksteak, Kotelett, Bacon, vom Rost Grill
mit gerösteten Zwiebeln, Djuvecreis, Bratkartoffeln,
Salat vom Büffet

121. Putenmedaillons „Excelsior“
mit Champignon Sauce, Grill Gemüse und  
Herzogin Kartoffeln

122. Lustiger „Bosnjak“ 
Rumpsteak gefüllt mit Schinken & Gouda Käse,
dazu Grill Gemüse, Kroketten und Kräuterbutter

€ 19,90


€ 21,90 


€ 27,50


€27,90


€ 22,90


€ 19,90


€ 26,90




VOM ROSTGRILL
wir Grillen unsere Spießgerichte ausschließlich

auf unserem Rostgrill, der beim Grillen für 
Röstaromen sorgt und unserem Fleisch die 
besondere Note gibt.


SPIEßGERICHTE151. Casanova Spieß 
Cordon bleu, Schweinefilet, Roastbeef, 
Sauce Bernaise, Prinzeßbohnen, Kroketten,
Salat vom Büffet

153. Zwiebelspieß 
Schweinemedaillons, geröstete Zwiebeln,  
Bratkartoffel, Salat vom Büffet

154. Amazon Spieß 
Rinderfilet, Roastbeef, Schweinefilet, 
panierter Käse, Folienkartoffel mit Sauerrahm,
Salat vom Büffet 

157. Pfeffer Spieß  
Rinderfilet & Schweinefilet, 
grüner Pfeffer in Rotwein Jus, dazu Pommes frites, 
Djuvecreis und Salat vom Büffet

159. Mexico Spieß
Medaillons vom Jungbullen aus Südamerika 
vom Rostgrill in scharfer Mexicosauce,
dazu Bratkartoffeln, Salat vom Büffet

800. Lammkoteletts „Provincial“
mit Knoblauch und Petersilie gegrillt dazu Bauernbrot

801. Lammspieß
mit Paprikastreifen und Knoblauch, dazu Bratkartoffel

802. Lamm Medaillons „Kroatia Art“
in Rosmarinsauce, dazu Bratkartoffeln mit Speck

€ 22,30


€ 19,50 


€ 26,80


€ 25,70


€ 25,70


€ 26,90


€ 31,30


€ 33,50




W-LAN ZUGANG
Routername: 	 Steakhaus am Piepersloh


Passwort:	 Steakhaus09

AUS ALLER WELT
171. Schweinefilet „Old Forester“ 

Champignons, Zwiebeln, Schinken 
Grill Gemüse, Pommes frites, Salat von Büffet 

172. Rinderfilet „Le Gourmet“ 
mit Mozzarella ausgebacken, dazu Grill Gemüse 
und Bratkartoffeln, Salat vom Büffet

173. Kalbssteak „Princess“
überbacken mit Spargel & Sauce Hollandaise, 
dazu Prinzeßbohnen und Kroketten, Salat vom Büffet 

175. Kalbsmedaillons „Marco-Polo“
mit Champignons, Sauce Hollandaise und Käse 
überbacken dazu Grill Gemüse und Kroketten

178. Rumpsteak „Long Beach“
mit Riesengarnelen in zarter Knoblauchsauce, dazu 
Herzogin Kartoffel und Spinat

179. Lady Steak 
Rumpsteak überbacken mit Champignons, Schinken 
und Zwiebeln, dazu Folienkartoffel und Grill Gemüse

180. Piepersloh „Special“
Filetsteak mit Krabben, Champignons 
und Käse überbacken, dazu Grill Gemüse,
Butterreis, Salat vom Büffet

€ 19,90


€ 33,90 


€ 24,50


€22,90


€ 31,30


€ 29,90


€ 34,50




Wir werden jeden tag mit frischen Gemüse beliefert 
zur jeder zeit wechseln wir unsere Gemüse Pfanne 

Täglich frisch unser Ziel ist es keine Convenience

Produkte mehr zu verwenden ! 

GOURMET SPEZIALITÄTEN
181. Filetsteak „Aktuell“ 

Filetsteak in Pfifferling-Rahmsauce, Grill Gemüse, 
Butterreis und Herzoginkartoffel

182. Zwiebelsteak  „Kämper“ 
Filetsteak mit gerösteten Zwiebeln, Rösti, 
Salat vom Büffet

184. Filetsteak „American“
Filetsteak, Speckbohnen, Kräuterbutter 
dazu Bratkartoffeln und Salat vom Büffet 

186. Putenmedaillons „Dubrovnik“
mit Käse überbackene Sauce Hollandaise Kroketten, 
Grill Gemüse, Salat vom Büffet

188. Rumpsteak  „Schweizer Art“
überbacken mit Käse & Schinken,
dazu Grill Gemüse und Bratkartoffeln

193. Putengeschnetzeltes „Bombay“
Putenbrust in fruchtiger Currysauce aus Äpfeln
und Ananas , Butterreis, Salat vom Büffet

194. Bretonischer Pfeffertopf 
Rind und Schweinefilet Spitzen in pikanter 
Pfeffersauce, Röstitaler, Salat vom Büffet

€ 33,50


€ 32,40 


€ 32,40


€21,70


€ 31,30


€ 18,90


€ 22,30


TOPF & PFANNE

GRILL GEMÜSE



ALLERGENE 
Bitte fragen Sie unser Service Personal nach der

allergenen Kennzeichnung wir haben geschultes 

Personal, das Ihnen für alle Fragen bereitsteht.


TOPF & PFANNE
195. Pfanne nach Art des Hauses 

Schweinefilets, Spargel, Champignonköpfe, 
Rahmsauce, Kroketten, Salat vom Büffet

196. Karsten Pfanne 
verschiedene Medaillons in pikanter Weißweinsauce,
Spätzle, Salat vom Büffet

198. Toni Pfanne  
Filetmedaillons in pikanter Weißweinsauce 
mit Krabben und Pfifferlingen, dazu Bratkartoffeln, 
Salat vom Büffet

200. Forelle „Müllerin“ (gebraten) oder „Blau“(gedünstet)

mit Schnittlauch, Petersilie, Butter, 
Salzkartoffeln und Salat vom Büffet 

201. Rotbarschfilet
in Semmelbrösel-Panade, dazu Dillsauce und 
Salzkartoffeln, Salat vom Büffet

202. Atlantikzungenfilet (Seezunge)
mit Salzkartoffeln, Salat vom Büffet

203. Calamaris gebacken 
mit Pommes frites, Salat vom Büffet

204. Scampi vom Grill (Wildfang)
mit Butterreis, Salat vom Büffet 

€ 23,40


€ 22,30 


€ 29,90


€22,30


€ 20,80


€ 29,90


€ 17,90


€ 32,50


AUS DEM NETZ DES FISCHERS



WÜNSCH DIR WAS
wir sind flexibel und gerne bereit unsere Beilagen

für Sie auf Wunsch zu ändern für sämtliche Gerichte 

möglich.

PLATTEN FÜR 2 O. MEHRERE 
220. Gourmet Platte  

Pärchen von Spießen, Schnitzel, Koteletts, Cevapcici
Leber, Speckscheiben, Djuvecreis, Pommes frites, 
Grill Gemüse & Salat vom Büffet 

222. Argentinische Steakplatte 
Premium choice Qualität , Spargel, Schinken
sautierte Champignon, Grill Gemüse,
Sauce Bernaise, Pommes frites, Salat vom Büffet

223. Chateaubriand ca. 500 gr.
garniert mit frischem Gemüse, gerösteten 
Champignons und Folienkartoffeln, 
Beilagen nach Wunsch & Salat vom Büffet 

224. Hausplatte „Piepersloh“
Pärchen von Rinderfilets, Rumpsteaks, Cordon bleu,
Speckscheiben, und Grill Gemüse,
Djuvecreis, Pommes frites, Salat vom Büffet.

31. Bambischnitzel
kleines Schnitzel mit Pommes frites 

32. Micky Maus Teller
kleines Hacksteak, Kotelette, Cevapcici
mit Pommes frites

33. Ministeak „Rotkäppchen“
kleines Rindersteak mit Pommes frites

34. Chicken Nuggets
mit Pommes frites

€ 47,90


€ 67,90 


€ 89,90


€ 66,90


€ 8,90


€ 9,90


€ 15,90


€ 9,90


KINDERKARTE AUF WÜNSCH GEMÜSE GRATIS



ALLERGENE
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach der

allergenen Kennzeichnung. Wir haben geschultes 

Personal, das Ihnen für alle Fragen bereitsteht.

SALATE
252. Salatteller nach Art des Hauses 

Salat der Saison mit Ei, Thunfisch, Schinken und 
Käsestreifen, dazu hausgebackenes Brot

253. Salat mit Putenstreifen 
Salat der Saison mit gebratenen Putenbruststreifen
dazu hausgebackenes Brot

254. Salat „Knackig Kernig“
gebratenes Schweinefilet auf gemischtem Salat 
mit gerösteten Kernen

255. Steaksalat
gegrilltes Roastbeef auf gemischtem Salat, 
mit gerösteten Croutons und Parmesankäse

256. Nudelauflauf „Mediterran“
überbackene Nudeln mit mediterranem Gemüse

257. Gemüse „Palatschinken Wrap"
hauchdünn gebackener Pfannkuchen salzig,
gefüllt mit frischen Kräutern 
und Gemüse anSauce Bernaise

20. Herrentoast 
Rinderfilet an gerösteten Zwiebeln und Spiegelei

22. Ladytoast
Schweinefilet, Spargel, Sauce Bernaise, und mit Käse
überbacken dazu Herzoginkartoffeln

27. Kleines Krüstchen Paniertes Schweineschnitzel 
mit Champignionsauce & Pommes frites

28. Klein aber fein
kleines Kalbsteak in Currysauce mit Früchten 
und Herzoginkartoffeln

30. Cevapcici
mit Pommes frites und Djuvecreis

VEGETARISCH

KLEINE GERICHTE

€ 16,70 


€ 19,90


€18,90


€ 21,20


€ 14,90


€ 13,50


€ 23,50


€ 17,90


€ 15,60 


€ 17,90


€ 14,90



wir sind flexibel und gerne bereit unsere Beilagen

für Sie auf Wunsch zu ändern für sämtliche Gerichte 

möglich.

DESSERT	 	 	 	 	 	
260. Palatschinken „Classic“  

hauchdünn gebackene crêpe auf bourbon Vanilleeis 
Sahne & Schokoladensauce  

261. Palatschinken „Sweet“ 
hauchdünn gebackene crêpe mit Heißen Kirschen,
Bourbon Vanilleeis & Sahne  

262. Brownie on Ice
Brownie mit Cookie Ice Creme & Caramelsauce 

263. Chocolate cake „Wild Piepersloh“
Schokotörtchen mit flüssigem Schokokern 
dazu Bourbon Vanilleeis & Zuckerschnee

265. Apfelstrudel 
mit Rosinen in Blätterteig gebackener 
Apfelstrudel auf Vanillesauce & Sahne

266. Kindereisbecher mit Schokolinsen 

601. Gemischter Eisbecher  
Schokoladeneis, Vanilleeis, Erdbeereis mit Sahne 

603. Eis & Heiß 
Vanilleeis, auf Heißen Kirschen & Sahne

604. Eiskaffee 
Vanilleeis mit Kaffee und Sahne

605. Cup Dänemark  
Vanilleeis, mit Heißer Schokoladensauce & Sahne

€ 9,90


€ 10,90 


€ 8,90


€9,90


€ 9,90


€ 4,90


€  5,90


€ 7,90


€ 6,90


€ 6,50



GETRÄNKE

KARTE

Alkoholfreie Getränke
Afri Cola 0,3 l € 3,00 Fanta Bluna 0,3 l € 3,00
Spezi 0,3 l € 3,00 Sprite Bluna 0,3 l € 3,00 
Afri Cola Zero 0,3 l € 3,00
Säfte
Apfelsaft 0,2 l € 3,50 Orangensaft 0,2 l € 3,50
Traubensaft 0,2 l € 3,50 Maracujasaft 0,2 l € 3,50
Rhabarbersaft 0,2 l € 3,50 Kirschsaft 0,2 l € 3,50
Bananensaft 0,2 l € 3,50 Tomatensaft 0,2 l € 3,50
Jeder unsere Säfte ist auch als Saftschorle erhältlich
Schorle 0,3 l € 3,50 Schorle 0,5 l € 5,50
Mineralwasser 0,25 l € 2,90 Mineralwasser 0,75l € 5,90
Schweppes Tonic 0,2 l € 2,90 Bitter Lemon 0,2 l € 2,90
Ginger Ale 0,2 l € 2,90 Hausgemachter Eistee € 4,00
Biere vom Fass
Krombacher Pils 0,3 l € 3,00 Krombacher Pils 0,5 l € 5,00
Rhenania Alt 0,3 l € 3,00 Rhenania Alt 0,5 l € 5,00
Vita Malz 0,33l € 3,00 Alkoholfrei Bier 0,33 l € 3,00
Weizenbier 0,5 l € 5,00 Alk.Frei Weizen 0,5 l € 5,00
Alster 0,3 l € 3,00 Alster 0,5 l € 5,00
Radler 0,3 l € 3,00 Radler 0,5 l € 5,00
Krefelder 0,3 l € 3,00 Krefelder 0,5 l € 5,00
Heiß Getränke
Tasse Kaffee € 2,50 Kännchen Kaffee € 4,20
Espresso € 2,40 Espresso Macchiato € 2,90
Doppelter Espresso € 4,20 Mocca € 2,80
Cappuccino € 3,00 Tasse Kakao € 2,60
Bio Tee Earl Grey € 2,40 Bio Tee Kammille Verbene € 2,40
B. Tee Zitronen Gras Ingwer € 2,40 Bio Tee Rooibos € 2,40
Bio Tee Grüner € 2,40 Bio Tee Pfefferminz € 2,40
Kännchen Tee € 3,90 Milchkaffee € 3,90
Latte Macchiato € 3,90 Heißer Slivovic € 2,90



APERITIF

SPIRITUOSEN 

Aperitif

Martini bianco 5 cl € 4,50 Martini rosso 5 cl € 4,50
Kir Royal € 5,90 Sherry Medium 5 cl € 3,40
Sherry Dry 5 cl € 3,40 Portwein Rot 5 cl € 3,40
Portwein weiß 5 cl € 3,40 Campari Soda 0,15 l € 3,80
Campari Orange 0,15 l € 3,80 Gin Tonic 0,2 l € 5,90
Wodka Lemon 0,2 l € 5,90 Bacardi Cola 0,2 l € 5,90
VW € 4,30 Aperol Spritz 0,25 l € 5,00
Hugo 0,25 l € 5,00 Lillet Wild Berry 0,25 l € 5,00

Spirituosen

Korn 2 cl € 2,20 Wacholder 2 cl € 2,20
Malteser Aquavit 2 cl € 2,70 Wodka 2 cl € 2,60
Calvados 4 cl € 3,40 Obstler 2 cl € 2,40
Slivovic 2 cl € 2,20 Kruskovac 2 cl € 2,20
Underberg 2 cl € 2,40 Fernet Branca 2 cl € 2,50
Fernet Menta 2 cl € 2,50 Linie Aquavit 2 cl € 2,70
Jubi Aquavit 2 cl € 2,70 Williams Birne 2 cl € 2,70

Likör Cognac Whiskey

Jägermeister 2 cl € 2,40 Asbach 2 cl € 2,40
Remy Martin 2 cl € 4,30 Hennessy 2 cl € 4,90
Johnny Walker 2 cl € 4,20 Jack Daniels 2 cl € 4,30
Jim Beam 2 cl € 4,20 Ramazzotti 2 cl € 3,40
Sambuca 2 cl € 2,70 Amaretto 2 cl € 2,70
Baileys 2 cl € 2,90 Brände vom Winzer € 4,90



WEINKARTE

Offene Rotweine Offene Weißweine
Rotweine - Kroatien Weißwein - Kroatien

Plavac € 4,90 Zilavka Mostar € 4,90
Ausgezeichneter dunkelroter trockener, Kaiserlicher Wein,
Qualitätswein mit geschützter mit wenig Säure, der seit 1886
Geografischer Herkunft Trocken, ursprünglich für das Österreicher
mit einmaligen Bukett. Ungarischer Kaiserhaus abgefüllt wird
Aus Mittel und Süd Dalmatien

Dalmatiner Rot € 4,90 Grasevina € 4,90
Feines Fruchtbukett trockener Welschrisling mit heller,
mit Ausgeprägten gelber Farbe und grünen
Aromen, weinig, saftig, lieblich Einschlüssen, reiches Aroma
Insel Hvar Mittel - Dalmatien aus Slawonien - Kutjevo

Kastelet € 4,90 Laski Riesling € 4,90
Rubinroter Spitzenwein mit einem kräftiger, naturrein lieblicher 
Angenehmen und harmonischen Welsrisling der autochthonen
Aroma, sehr einladend und gefällig Sorte, da er nur im pannonischen
Insel Hvar Süd- Dalmatien Raum angebaut wird

Kadarka € 4,90 Traminac € 4,90
Feiner, leichter dieser Traminer besticht durch seine 
und halbtrockener Wein, goldgelbe Farbe und seinem betonten
Mit fruchtigen Aromen Bukett mit Aromen von 

Holunderblüten und Honig, ein 
Opolo Rose € 4,90 fruchtiger milder Wein mit mundigem 
Delikat, frisch und einladend Körper und Reife.
Südöstlich des Peschiera

Weinschorle Trocken / Halbtrocken
€ 4,50


